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Su oasis en el centro de la ciudad

Situado en el historico Barrio de la Victoria, muy cerca del centro
de Malaga, Montana dispone de unas magnificas instalaciones
ideales para todo tipo de reuniones empresariales, Familiares y

celebraciones.

En primer lugar, debemos destacar el representativo edificio en el
que se asienta: un Palacete del siglo XIX,
que fue vivienda del Consul Alemadn y que también
pertenecié a la familia Picasso.
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Totalmente rehabilitado y
remodelado, con salas de distintos
tamaios que se ajustan a
cualquier tipo de evento. Ademas,
dispone de un cuidado jardin y de
un Patio, que también esta
disponible para crear un ambiente
aun mas exclusivo y original.



MENU COCTEL

DURACION DEL SERVICIO 1H 30MIN - MINIMO 25 PERSONAS




COCTEL N. 1
47€ por persona IVA Incl.

Chips de Patatas artesanas y Aceitunas alihadas
Salmorejo de Remolacha con laminas de Mojama de Atin
Dio de Ibérico de Mini Salchichén y Chorizo
Queso Manchego Curado D.O.P.

Ensaladilla Rusa de Langostinos en Crujiente de Pani Puri
Tortitas tradicional Gaditana con Alioli de Ajo Asado
Croquetas Caseras de Jamon Ibérico
Brocheta Caprese con reduccion de Aceite de Albahaca
Siu Lug Bao relleno de carne de Cerdo

Mini Burger de Vaca a la Parrilla

POSTRE

Petit Fours de Autor

Surtido de Macarrons

BEBIDAS
Seleccidn de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos



COCTEL N. 2
52€ por persona IVA Incl.

Chips de Patatas artesanas y Aceitunas alihadas
Salmorejo de Remolacha con laminas de Mojama de Atdn
Duo de Ibérico de Mini Salchichon y Chorizo
Queso Manchego Curado D.O.P.

Ensaladilla Rusa de Langostinos en Crujiente de Pani Puri
Guacamole artesano de la Axarquia con Pico de Gallo
Brocheta Caprese con reduccion de Aceite de Albahaca
Croquetas Caseras de Queso Azul con toque de Cebolla Dulce
Triangulos crujientes de Verduras especiadas con salsa Sweet Chili
Tortitas tradicional Gaditana con Alioli de Ajo Asado
Torpedo de Langostinos crujientes con Salsa Japonesa

Mini Pan Bao de Pollo al Curry

POSTRE

Petit Fours de Autor

Surtido de Macarrons

BEBIDAS

Seleccion de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)
Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.
Café e infusiones incluidos



COCTEL N. 3
57€ por persona IVA Incl.

Chips de Patatas artesanas y Aceitunas alifadas
Salmorejo de Remolacha con laminas de Mojama de Atin
Duo de Ibérico de Mini Salchichon y Chorizo
Queso Manchego Curado D.O.P.

Brocheta Caprese con reduccion de Aceite de Albahaca
Tartar de Atin Rojo en Crujiente de Pani Puri
Gilda Tradicional con Anchoa del Cantabrico, Piparra y Aceitunas
Blinis con Hueva de Salmédn
Croquetas Caseras de Jamon Ibérico
Mini "Corn Dog"

Tortitas tradicional Gaditana con Alioli de Ajo Asado
Langostinos Mariposa con Mayonesa de Hierbas
Micro Pan Bao de Pulled Pork
Mini Rollito de Primavera
POSTRE
Petit Fours de Autor

Surtido de Macarrons

BEBIDAS

Seleccidn de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos



COCTEL ALERGENOS
55€ por persona IVA Incl.

Gazpacho de Frutos Rojos
Guacamole Artesanal de la Axarquia con Pico de Gallo
Tabulé de Maiz
Hummus Tradicional de Garbanzos
Base de Alcachofas a la Brasa con Virutas de Jamoén Ibérico
Mini Bomba de Queso Gouda (sin Lactesa) Yy Jamon Cocido (solo Contiene Proteina de Leche)
Mini Burrito de Pollo, Pimientos Tricolor y Pimienta
Mini Falafel De Garbanzos, Cebolla y Comino
Mini “Calzone” de Queso Gouda (sin Lactosa), Tomate y Jamon Cocido (Solo Contiene Proteina de Leche)
Mini Oriental de Pollo con Salsa Agridulce
Mini Pita de Ternera, Cerdo y Cebolla Caramelizada

Mini Pizza Margarita con Jamon Cocido y Aceitunas (solo Contiene Proteina de Leche)

POSTRE

Lingote de Chocolate con sirope artesanal de Frutos Rojos

BEBIDAS
Seleccion de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos



COCTEL VEGGIE
55€ por persona IVA Incl.

Salmorejo de Remolacha
Guacamole Artesanal de la Axarquia con Pico de Gallo
Tabulé de Maiz
Hummus Tradicional de Garbanzos
Croquetas Veggie
Base de Alcachofas a la Brasa con Cacahuete
Brocheta Vegana de Yuba
Pincho al Chimichurri
Rollito de Primavera Crujiente

Dumpling japonés de Verduras

POSTRE

Lingote de Chocolate con sirope artesanal de Frutos Rojos

BEBIDAS
Seleccion de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos
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MINIMO 15 PERSONAS

MENU MESA

DURACION DEL SERVICIO 1H 30MIN




MENU MESA N. 1
55€ por persona IVA Incl.

Entrantes para compartir (cada 4 pax)

Nuestra Rusa con Gambas de Malaga
Croquetas Caseras

Patatas Bravas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Salmoén a la Parrilla, acompaiado de Gnocchi salteados con Hojas tiernas de
Espinacas y Pifiones Tostados
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Canelones de Chivo de "Canillas de Aceituno" Asado y Bechamel de Setas

POSTRE

Mousse de Avellana y Chocolate

BEBIDAS
Seleccion de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos



MENU MESA N. 2
59€ por persona IVA Incl.

Entrantes para compartir (cada 4 pax)

Ensalada de Cous Cous con Pollo al Carbon, Racula y Cherry
Croquetas Caseras

Fideos Tostados, Langostinos y Alioli de Ajos Asados

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Corvina a la Brasa con Crema de Coliflor, Cardamomo y Mini Verduritas
0

Carrillera de Ternera con Parmentier de Patata Trufada

POSTRE

Delicada Esfera de Tiramisu

BEBIDAS

Seleccidn de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cerveza y Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos



MENU MESA N. 3
65€ por persona IVA Incl.

Entrantes para compartir (cada 4 pax)

Nuestra Rusa con Gambas de Malaga
Alcachofa en Flor Confitada a la Brasa con Virutas de Jamon Ibérico
Fideos Tostados con Langostinos y Alioli de Ajos Asados

Ensalada de Burrata con Tomates Cherry de Colores

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Bacalao con Pepitoria de Plancton y Moluscos
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Lomo Bajo de Ternera con Parmentier de Patata

POSTRE

Clasico Tatin de Manzana con Helado

BEBIDAS

Seleccidn de Vinos de Nuestra Bodega,
(1 Botella por cada 4 comensales)

Agua Mineral, Cervezay Refrescos,
gue se consuman durante el servicio.

Café e infusiones incluidos






CONTRATACION POR BOTELLAS

Disponemos de tres gamas de alcohol,

atendiendo a la calidad de la marca y sus caracteristicas

GAMA MEDIA 85€/Botella

JB, Cutty Sark, Cacique, Larios...

GAMA ALTA 100€/Botella

Johny Walker Etiqueta Negra, Pampero Aniversario,

Tanqueray, Cardh...

GAMA PREMIUM 125€/Botella

Chivas 12, Tanqueray Ten, Zacapa 23...

(*) Todos los precios por botella llevan incluido hielo, refrescos y servicio
- MINIMO 3 botellas por hora -



CONTRATACION POR COPAS

Disponemos de tres gamas de alcohol,

atendiendo a la calidad de la marca y sus caracteristicas

GAMA MEDIA 10€/Copa

JB, Cutty Sark, Cacique, Larios...

GAMA ALTA 14€/Copa

Johny Walker Etiqueta Negra, Pampero Aniversario,

Tanqueray, Cardhd...

GAMA PREMIUM 18€/Copa

Chivas 12, Tanqueray Ten, Zacapa 23...

(*) Todos los precios por copa llevan incluidos hielo, refresco y servicio
- MINIMO 1 Copa por Persona/Hora -






TERRAZA JARDIN

1600€ jornada Completa
900€ media jornada
Precios sin IVA

?) CAPACIDAD COCKTAIL
200 PAX.

PATIO

800€ jornada completa.
500€ media jornada.
Precios sin IVA

CAPACIDAD COCKTAIL
100 PAX.

Eﬁ CAPACIDAD MESA REDONDA
50 PAX.

CAPACIDAD ESTILO TEATRO
" 30/40 PAX.

PERGOLA

600€ jornada completa .
350€ media jornada.
Precios sin IVA

CAPACIDAD COCKTAIL
50 PAX.

l=# CAPACIDAD MESA
15/24 PAX.

[T] CAPACIDAD ESTILO TEATRO
" 25 PAX.




SALON VITA

600€ jornada completa
350€ media jornada.
Precios sin IVA

Y’ CAPACIDAD COCKTAIL
50 PAX.

I=# CAPACIDAD MESA
22 PAX.

7] CAPACIDAD ESTILO TEATRO
T30 PAX.

RESERVADO MONTANA

500€ jornada completa
400€ media jornada.
Precios sin IVA

‘?’7 CAPACIDAD COCKTAIL
15 PAX.

W CAPACIDAD MESA
10 PAX.

et 1
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SALA TAPIZ

600€ jornada completa
350€ media jornada
Precios sin IVA

? CAPACIDAD COCKTAIL
50 PAX.

=1 CAPACIDAD MESA
25/30 PAX.

!T.‘;“j CAPACIDAD ESTILO TEATRO
30 PAX




SALA MULTIESPACIO

1000€ jornada completa
600€ media jornada

Precios sin IVA

CAPACIDAD COCKTAIL
(MULTIESPACIO + TAPIZ € 800,00)
Y 150 PAX

CAPACIDAD MESA REDONDA

=2 30-35 PAX
(MULTIESPACIO + TAPIZ € 800,00)
80 PAX.

CAPACIDAD ESTILO TEATRO
30 PAX.

TERRAZA CHILL OUT

800€ jornada completa
500€ media jornada

Precios sin IVA

?D CAPACIDAD COCKTAIL
50 PAX.



SERVICIOS INCLUIDOS

Wi-fi
Parking privado (consultar plazas)
Menaje (Cristaleria, vajilla, cuberteria)
Hilo Musical unificado

Perchero para abrigos y chaquetas

Servicio de Guardarropa numerado

(Minimo 30 pax, 3€ por persona)
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SERVICIOS EXTRA

TV 70 PULGADAS
PROYECTOR Y PANTALLA
MICROFONOS Y ALTAVOZ

FOTOGRAFO
VIDEOGRAFO

IMPRESION DE CARTELERIA PARA

MESAS Y EXPOSICIONES

LE AYUDAREMOS EN TODO

(Consultenos precio sin compromiso)



PROCEDIMIENTO DE RESERVA

Los clientes que deseen realizar una reserva en MONTANA con un
numero de comensales igual o superior a 10 pax deberan abonar el 50%
del importe total de la misma, por adelantado. Durante la semana antes
del evento, se cobrara el resto del importe de los servicios contratados.

En el caso de no conocer con exactitud y por adelantado el importe final
total, se exigira como fianza la cantidad de 25 €/persona.

Para justificar la recepcién de dicho adelanto, el personal del
restaurante extendera al cliente el pertinente “recibi”.

La fianza no sera devuelta al cliente en el caso de cancelacion de
la reserva con una antelacion inferior
a dos semanas (15 dias naturales).

Asi mismo, en caso de existir una diferencia entre el numero de
comensales que realmente asistiran y el indicado en la ultima
confirmacion, una semana antes del evento, el cliente debera comunicar
al restaurante tal variacion al menos con 48h de adelanto

En el caso de que no se informe de tal variacién, se tendra en
cuenta, a la hora de facturar, el ultimo nimero de comensales
comunicado



El precio y las condiciones previstas en la presente oferta pueden estar
sujetos a modificaciones, debido a cuestiones ajenas al Restaurante, entre
ellas la situacion del mercado y las variaciones en el precio de los productos 'y
las materias primas.

Sibien el Restaurante llevara a cabo los esfuerzos oportunos para mantener
las condiciones descritas en la oferta, en el supuesto en el que se vea en la
obligacion de modificarlas, previo aviso al cliente, con el maximo tiempo
posible, se notificara la modificacion de la oferta, pudiendo variar el producto
ofertado, manteniendo el precio indicado, o bien acordando un nuevo precio,
manteniendo el menu

El tiempo maximo, tanto almuerzo como cena, es de 2 horas. Si desea
contratar mas servicios aumentando la duracidon de su evento, puede
consultarnos para que podamos ofrecerle su presupuesto personalizado.

Si el cliente no respeta el horario de comienzo o finalizacion del servicio
contraatado, el restaurante se reserva la posibilidad de cobrar las horas
extras por el retraso ocasionado.

Todos los espacios EXTERIORES no llevan manteleria,
salvo que el cliente lo solicite (Consultenos precio sin compromiso).

Todos nuestros espacios en concepto de “Reservados” tienen un precio
gue sera anadido al presupuesto para poder disfrutar de dicha exclusividad.

El restaurante se reserva el derecho al cambio de espacio y/o montaje

de las mesas por razones operativas, climaticas o logisticas.

iGracias por leernos!
Le esperamos en Montana Garden
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