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Su oasis en el centro de la ciudad
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MENU COQFENGER ME

DURACION DEL SERVICIO 1H30MIN - MINIMO 25 PERSONAS




COCTEL N. 1

0 46,00 por persona lva Incl.

Jamonlbérico al Corte
Queso Payoyo Curado
Brocheta de Tomate Semi-Seco con Mozzarella
Tartar de Atun Rojo, Crujiente de Tapioca y Yakiniku
Croquetas Caseras
Siu Lug Bao de Carne y Verduras

Tortillitas de Camarones con Alioli de Ajo Asado

Mini Burger De Buey Y Kimchee

POSTRE

Tartaleta de Frutos Rojos y Pistachos
Pastelito de Chocolate, Naranja y Cacahuete

Esfera de Queso y Galleta

BEBIDAS

Selecciéon De Vinos De Nuestra Bodega,
Aguas Minerales, Cerveza Y Refrescos,
Café e infusiones

que se consuman durante el servicio.

(1 Botella por cada 3 comensales)




COCTEL N. 2

0 51,00 por persona lva Incl.

Jamon Ibérico al Corte
Queso Payoyo Curado
Nuestra Rusa con Gambas de Malaga
Guacamole Artesano con Pico de Gallo y Totopos
Brocheta de Tomate Semi-Seco con Mozzarella
Tortillitas de Camarones con Alioli de Ajo Asado
Samosas De Verduras y Curry De Madrés
Croquetas Caseras
Torpedo de Langostino con Salsa Sweet Chili

Pan Bao De Cerdo Asado, Cilantro y Kimuchi

POSTRE
Tartaleta de Frutos Rojos y Pistachos
Pastelito de Chocolate, Naranja y Cacahuete

Esfera de Queso y Galleta

BEBIDAS

Seleccién De Vinos De Nuestra Bodega,

Aguas Minerales, Cerveza, Refrescos, Café y

infusiones que se consuman durante el servicio.

(1 Botella por cada 3 comensales)
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MENU N. 1

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Nuestra Rusa de Gambas de Malaga.
Croquetas Caseras

Patatas Bravas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Corvina a la Brasa con Crema de Coliflor, Cardamomo

y Verduritas a la Plancha

O

Lomo Madurado Con Parmentier de Patata

POSTRE

Mousse de Avellana y Violeta

BEBIDAS

Seleccion De Vinos De Nuestra Bodega,

Aguas Minerales, Cerveza Y Refrescos,
Café e infusiones

que se consuman durante el servicio

(1 Botella por cada 3 comensales)

a 50, 00 por persona | va 1| ncl




MENU N. 2

a 56, 00 por persona | va 1| ncl

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Ensalada de Salmén Ahumado y Sus Perlas Con Cous Cous,
Rucula y Cherry
Croquetas Caseras,;

Fideos Tostados, Langostinos Y Alioli De Ajo Asado;

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Bacalao Con Pepitoria Y Moluscos
O

Carrillera de Ternera con Parmentier Trufada

POSTRE

Tatin de Manzana

BEBIDAS

Seleccién De Vinos De Nuestra Bodega,
Aguas Minerales, Cerveza Y Refrescos
Café e infusiones

gue se consuman durante el servicio

(1 Botella por cada 3 comensales)




MENU N. 3

d 65, 00 por persona | va 1| ncl
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MENE | NFANTIIL N.

PLATO UNICO
Croquetas De Jamon y

Patatas Fritas Con Filete De Pollo Empanado

MENU INFANTIL N. 2

PLATO UNICO

Burqger clasica (Carne 220 gramos,
con +20 dias de maduracidén, Sin

Pan) con patatas fritas 9 0 0

MENU INFANTIL N. 3

PLATO UNICO

Pasta Bolognesa con parmesano
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