ONTANA

RESTAURANTE

Carta

Horario del Restaurante:
De Jueves a Sabado - De 13:30a 17:00
Y de 20:30a 01:00

Domingos De 13:30a17:00
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Ankpask - To share

Para compartir

Aceituna Gordal en Aliiio de Mojo Picon
Olive “Gordal” in salsa “Mojo Picon”
“Gordal Olives” in Mojo Picdn Dressing

Gildas de Cecina de Ledn con Queso y Aceituna
“Gilda” di Olive con “Cecina” di Le6n e Formaggio

“Gilda” of Olive, Cheese and Cecina from Ledn

Ensaladilla Rusa de Gambas de Malaga
La Nostra Insalata Russa di Gamberi di Malaga

“Russian Salad” made of Potatoes, Fresh Prawns and Olive Qil

Anchoas 00’ Sobre Focaccia Casera (5uds.)
Alici Di Cantabria su Focaccia (5 und.)

OO0 Anchovies with home-made Focaccia Bread (5 unit.)

Jamoén lbérico Acompaiiado de Focaccia
Jamon Iberico Tagliato a Mano, Accompagnato da Focaccia

Acorn-fed 100% Iberian Ham with Focaccia Bread

Croquetas Caseras de Pollo Moruno Semi-liquidas (6uds.)
Crocchette di Pollo Moruno (6 und.)

Homemade Chicken Croquettes with Cinnamon and Peppermint (6 unit.)

Alcachofas Confitadas En Flor Con Jamoén Ibérico (3uds.)
Carciofi alla Brace con Dadi di Jamoén (3 und.)

Confit Artichoke in Bloom With Iberian Ham (3 unit.)

Ensalada De Salmon Ahumado Y Sus Perlas, Cous Cous, Rucula y Cherry
Insalata di Salmone Affumincato con Cous Cous, Rughetta e Formaggio Payoyo

Smoked Salmon Salad with Cous Cous, Payoyo Cheese, Pine Nuts

Ensalada De Burrata Con Tomates Cherry De Colores
Insalata di Burrata con Pomodori Ciliegino Colorati

“Burrata Salad” with Cherry Tomatoes

Tabla De Quesos Andaluces
Tagliere di Formaggi Andalusi

Variety of Andalus’s Cheese

Patatas Bravas “Montana Style”
“Patata Brava” Stile Montana

“Patatas Bravas “Montana Style

Tortilla Vaga De Langostinos, Cebolla A La Brasa Y Piparra
Frittata di Chips di Patate con Gamberi, Cipolla alla Brace e Piparra
Omelette With Prowns, Grilled Onions and Piparra Pepper

Servicio de pan y aceite A.O.V.E. 2.50€ por persona IVA incl. *Todos los precios llevan IVA incl.
Servizio di Pane e Olio 2.50€ a persona IVA incl. - Tutti i prezzi sono con IVA incl.
Bread and A.O.V.E. oil service 2.50€ per person VAT incl. - All prices are with VAT included
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Media

7.50€

6.50€

5.50€

9.50€

8.50€

6.50€

Racion
1.70€

2.50€

14.00€

21.00€

24.00€

11.50€

16.50€

17.00€

15.00€

15.00€

10.50€

15.00€




Panini - With Bread

Entrepanes

Tradicional Steak Tartar de Vaca sobre Pan Brioche Tostado - 12.50€
Tradizionale Steak Tartar di Vacca su Pan Brioche Tostato
Traditional Steak Tartar on Toasted Brioche Bread

Carne e pesce alla brace - Grilled meat and fish

Carnes y pescados a la brasa

Media Racion
Lomo de ternera madurado a las brasas - 25.00€
Tagliata di Manzo alla Brace
Grilled Beef Loin
Chivo de Canillas de Aceituno - 27.00€
Capretto di “Canillas de Aceituno”
Roasted Suckling Goat
Costilla Angus A Baja Temperatura - 25.00€
Costolette di Angus Cucinate a Bassa Temperatura
Slow Cooked Angus Beef Ribs
Carrillera De Ternera En Su Jugo - 24.00€
Guancia di Manzo Cucinata nel Suo Sugo di Cottura
Veal Cheek
Solomillo De Ternera - 29.50€
Filetto di Manzo
Grilled Fillet Steak
Ossobuco De Ternera A Baja Temperatura Con Reduccion De Vino Oporto - 24.00€
Ossobuco Cucinato a Bassa Temperatura con riduzione di Vino Oporto
“Ossobuco” With Oporto Wine Souce
Canelones De Chivo De “Canillas De Aceituno” Asado Y Bechamel De Setas - 15.00€
“Cannelloni” stuffed with Roasted Goat and Mushroom Bechamel
Cannelloni ripieni di Capretto e Besciamella ai Funghi
Rodaballo A La Brasa (2 personas - 800/1000gr.) - 50.00€
Grilled Halibut
Rombo alla Brace
Calamar A La Brasa Con Fideos Tostados Y Mayonesa De Ajo Asado - 26.00€
Grilled Squid With Toasted Noodles and Garlic Mayonnaise
Calamaro Con Capellini Tostati e Maionese di Aglio
Corvina Con Crema De Coliflor Al Cardamomo Y Mini Verduras A La Brasa - 27.00€
Corvina alla Brace con Crema di Cavolfiore e Cardamomo e mini Verdure Grigliate
“Corvina” Fish with Cauliflower and Cardamom Cream with baby Grilled Vegetables
Lomo De Bacalao Confitado Con Pepitoria De Placton - 25.00€

Filetto di Baccala con Salsa “Pepitoria”
Slow Cooked Cod Fish With Plankton Pepitoria

Servicio de pan y aceite A.O.V.E. 2.50€ por persona IVA incl. *Todos los precios llevan IVA incl.
Servizio di Pane e Olio 2.50€ a persona IVA incl. - Tutti i prezzi sono con IVA incl.
Bread and A.O.V.E. oil service 2.50€ per person VAT incl. - All prices are with VAT included
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Contorni - Garnish

Para acompanar

Parmentier
Parmentier Potatoes

Parmentier di Patata

Patatas a 90°
90° Potatoes

Patate a 90°

Puré de patatas trufadas
Truffled Parmentier Potatoes

Puré di Patate con Olio al Tartufo

Verduras a las brasas
Grilled Vegetables

Verdure alla Brace

Ensalada de la huerta
Fresh Salad
Insalata dell’Orto

Dolci - Desserts

Postres

Coulant de chocolate (12min.)
Tortino con cuore Caldo di Cioccolato (12 min)

100% Chocolate “Coulant” with Ice Cream (12 min)

Lemon Pie
Lemon Pie

Lemon Pie

Cremoso de payoyo con frutos rojos
Cremoso di Payoyo con Frutti Rossi

Payoyo Cream with Berries

Tatin de manzana
Tortina di Mele (12 min)
Apple Cake with Ice Cream (12 min)

Servicio de pan y aceite A.O.V.E. 2.50€ por persona IVA incl. *Todos los precios llevan IVA incl.
Servizio di Pane e Olio 2.50€ a persona IVA incl. - Tutti i prezzi sono con IVA incl.
Bread and A.O.V.E. oil service 2.50€ per person VAT incl. - All prices are with VAT included
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5.50€

5.50€

5.50€

5.50€

5.50€

Racioén

9.50€

8.50€

9.00€

9.50€
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- DISPONEMOS DE PARKING PRIVADO -
www. restaurantemontana.es
952 651 244 - montana@restaurantemontana.es

C. Compas de la Victoria, 5, Distrito Centro, 29012 Mélaga



http://www/
mailto:montana@restaurantemontana.es

